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Strenne natalizie per privali e aziende

Tutte le confezioni sono uniche, curate in ogni minimo dettaglio,
e al loro interno contengono un certificato che ne attesta la qualita.
Ci auguriamo di poter portare dei momenti di gioia durante le feste di questo Natale
attraverso la qualita dei nostri prodotti da condividere con la famiglia o da regalare agli amici.

Showroom presso Possibilita di inserire
la nostra sede un biglietto di auguri personalizzato

Ritiro Consegne a Prato, Firenze, Spedizioni

presso la nostra bottega Pistoia e Bologna in tutta Italia
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Una storia italiana dal 1949

L’azienda e la famiglia Pieragnoli dal 1949 si impegnano per portare sulle vostre tavole solo i migliori prodotti.
Crediamo nella Qualita e nella Genuinita, ed ¢ con instancabile Ricerca che ci adoperiamo
per proporre eccellenze alimentari che soddisfino il gusto dei nostri clienti.

Scegli le nostre confezioni su

pieragnoli.shop

Collezione Ceste pag. Confezioni pag. 1
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COLLEZIONE

Vallata

« Trancio di Prosciutto 7,8 kg ca. «» Mortadella Bologna IGP 500 g

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. «» Pasta di Gragnano IGP 500 g

« Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca. « Vasetto di Ragu di Cacciagione /180 g
« Salame Toscano 420 g ca. «» Funghi Porcini Secchi 30 g

«» Zampone / kg « Vasetto di Antipasto Misto 580 m!

« Lenticchie 500 g «» Vino Remole Toscana IGT 750 ml

« Trentingrana DOP 550 g ca.




« Trancio di Prosciutto / kg ca.

«» Salame Toscano 420 g ca.

« Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 m!

« Trentingrana DOP 350 g ca.

« Pasta di Gragnano IGP 500 g

«» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.

«» Vasetto di Funghi Champignon Interi 374 ml

« Trancio di Prosciutto / kg ca. «» Trentingrana DOP 350 g ca.

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. « Pasta di Gragnano IGP 500 g

« Salame Toscano 420 g ca. « Vasetto di Ragu di Cacciagione 180 g « Trentingrana DOP 350 g ca.

« Cotechino 500 g « Vasetto di Carciofotto 580 ml « Pasta di Gragnano IGP 500 g

« Lenticchie 500 g «» Vino Reémole Toscana IGT 750 ml «» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.

S

Vasetto di Antipasto Tris 314 ml




COLLEZIONE

‘Toscana

« Prosciutto con Osso 6 kg ca.

« Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.

« Sbriciolona Toscana 8§00 ¢ ca.

«» Salame Toscano 420 g ca.

« Salsiccine di Suino e Cinghiale 7180 ¢ ca.
« Frutta Secca Mista 400 ¢

« Vasetto di Antipasto Misto 580 ml

« Vino Liquoroso Santo Spirito 750 m/

« Vino Castiglioni Chianti DOCG 750 ml
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« Trancio di Prosciutto 7,7 kg ca.

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 ¢ ca.
« Farro 500 ¢

« Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml
«» Salsiccine di Suino e Cinghiale 180 ¢ ca.
< Vino Vernaiolo Chianti DOCG ¢50 ml

« Trancio di Prosciutto 7,5 kg ca. « Farro 500 ¢

« Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. » Vasetto di Cipolle Rosse 580 m/

« Sbriciolona Toscana 800 g ca. « Vasetto di Antipasto Misto 580 ml < Salame Toscano 420 ¢ cd.
«» Trancio di Pancetta Stesa 500 g ca. « Vino Rubizzo Toscana IGT 750 ml

«» Bruschette di Pane Dorato 200 g
o Vasetto di Crostino Toscano 180 ¢
> Vasetto di Spiedini 370 ml{

«» Cantucci della Val Bisenzio 500 ¢
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COLLEZIONE

Emilia

« Prosciutto con Osso 6 kg ca. «» Salamella 600 g ca.

«» Zampone [ kg « Vasetto di Cipolle Borettane 580 ml
« Lenticchie 500 g «» Vino Lambrusco Grasparossa di

«» Grana Padano DOP 350 g ca. Castelvetro DOP 750 ml

« Glassa con Aceto Balsamico di
Modena IGP 215 ml
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«» Mortadella Bologna IGP 500 g
« Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca.
« Cotechino 500 g
« Lenticchie 500 g
« Grana Padano DOP 350 g ca.
« Trancio di Pancetta Arrotolata 600 g ca.
« Vasetto di Insaporitore 200 g
«» Vino Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro DOP 750 ml

« Trancio di Prosciutto 7,8 kg ca. « Vasetto di Cipolle Borettane 580 ml

«» Salame Montanaro 600 g ca. «» Vasetto di Insaporitore 200 g

o Cotc.zcl?lno 500 g . o Ylno Lambrusco Grasparossa < Grana Padano DOP 350 g ca.
« Fagioli Cannellini 500 g di Castelvetro DOP 750 ml

« Cotechino 500 g

« Lenticchie 500 g

«» Glassa con Aceto Balsamico di
Modena IGP 215 ml

« Trancio di Pancetta Arrotolata 600 g ca.
«» Grana Padano DOP 350 g ca.
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COLLEZIONE

Fatloria

« Trancio di Prosciutto 1,8 kg ca. «» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva [ /

«» Forma di Formaggio Pecorino 1,/ kg ca. < Farina per Polenta 300 g

« Capocollo Stagionato 750 g ca. «» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.
«» Sbriciolona Toscana 800 g ca. «» Funghi Porcini Secchi 30 g

«» Salame Toscano 420 g ca. « Vasetto di Cipolle Rosse 580 m!




« Trancio di Prosciutto / kg ca.
«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.
« Trancio di Pancetta Stesa 500 g ca.

« Salame Toscano 420 g ca.

«» Zuppa Arcobaleno 500 g

«» Vasetto di Antipasto Tris 374 ml

«» Vasetto di Peperoncini Piccanti a pezzi 314 ml

« Trancio di Prosciutto 7,2 kg ca. «» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.
«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. « Farina per Polenta 300 g
« Trancio di Pancetta Cotta 600 g ca. « Vasetto di Pomodori Secchi 580 ml L .
. A « Trancio di Prosciutto / kg ca.
«» Salame Toscano 420 g ca. « Fiasco di Chianti DOCG 750 ml

«» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.

« Farina per Polenta 300 g

« Vasetto di Verdure alla Griglia 374 ml

«» Vasetto di Olive Verdi Denocciolate 374 ml

« Trancio di Capocchia 500 g ca.




O=R

COLLEZIONE

s Malaparte

« Trancio di Prosciutto 1,8 kg ca. «» Vasetto di Miele della Val Bisenzio 250 g
«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. «» Vasetto di Antipasto Misto 580 ml

« Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca. «» Cantucci della Val Bisenzio 500 g

« Trancio di Pancetta Cotta 600 g ca. « Vino Liquoroso Pieragnoli 750 ml

v Salame Toscano 420 g ca. «» Vino Barco Reale

« Pasta di Gragnano IGP 500 g di Carmignano DOC 750 ml
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«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.
« Trancio di Pancetta Cotta 600 g ca.

« Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 m!
« Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.
« Farro 500 g

«» Vasetto di Carciofini 374 ml

« Trancio di Prosciutto 7,2 kg ca. « Vasetto di Miele della Val Bisenzio 250 g
«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. « Vasetto di Filetti di Melanzane 580 m!
« Trancio di Pancetta Cotta 600 g ca. « Vino Barco Reale .
Mortadella di Prato IGP 500 di Carmignano DOC 750 ml = Stinco 600 g
ortadea di Frato gca- 1 LATmIENano " «» Mortadella di Prato IGP 500 g ca.
« Farro 500 g

«» Farro 500 g
« Birra Artigianale 330 ml




CONFEZIONE

Mezzogiorno

« Pasta di Gragnano IGP 500 g
«» Grana Padano DOP 350 g ca.
« Vasetto di Ragu toscano /80 g
«» Grembiule in cotone

CONFEZIONE

Mezzanolle

« Pasta Martelli 500 g

« Erbette piccanti per Spaghetti 100 g

«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml
«» Grembiule in Cotone

CONFEZIONE

Toresta

«» Salame Toscano 420 g ca.
« Cantucci della Val Bisenzio 500 g
«» Vino Liquoroso Pieragnoli 750 ml




CONFEZIONE

Maliziosa

« Trancio di Pancetta Stesa 500 g ca.

« Pasta Nicola Russo 500 g

«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml

«» Vasetto di Peperoncini Piccanti a pezzi 314 ml

CONFEZIONE

CONFEZIONE

Campagna

« Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca.
«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml
« Pasta Martelli 500 g

«» Vasetto di Ragu di Cacciagione /80 g

Pizzeria

« Farina di Grano Tenero tipo “00” I Kg

«» Pomodori Pelati 400 g

« Lievito di Birra granulare 3x 7 g

« Vasetto di Origano in foglie /12 g

«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml
« Vasetto di Filetti di Alici 80 g

«» Vasetto di Capperi 212 ml

«» Grembiule in Cotone




CONFEZIONE

Sfiziosa

«» Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca.
«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml
« Farina per Polenta ai Funghi Porcini 300 g
« Erbette piccanti per Spaghetti /00 g

«» Vasetto di Carciofini 374 ml

CONFEZIONE CONFEZIONE

Chiantigiana Cascina

«» Forma di Formaggio Pecorino 7,/ kg ca. « Trancio di Prosciutto 7,2 kg ca.
« Sbriciolona Toscana 800 g ca. «» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.
«» Vino Rosso Toscana IGT Rubizzo 750 ml « Farro 500 g

« Vasetto di Antipasto Misto 580 ml




CONFEZIONE

Tre formaggi

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.
« Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca.
« Trentingrana DOP 350 g ca.

«» Funghi Porcini Secchi 30 g

« Vasetto di Confettura 314 ml

« Vasetto di Antipasto Tris 374 ml

CASALE
=
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CONFEZIONE

Tartufina

« Capocollo Stagionato 750 g ca.

«» Trancio di Formaggio al Tartufo 250 g ca.

«» Farina per Polenta 300 g

«» Zuppa Arcobaleno 500 g

« Olio al Tartufo Bianco con Testimone 100 ml
« Vasetto di Verdure alla Griglia 374 ml




CONFEZIONE CONFEZIONE

Romagna Aperilivo

« Trancio di Pancetta Arrotolata 600 g ca. «» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.

« Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca. «» Salame Toscano 420 g ca.

« Trentingrana DOP 350 g ca. «» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.
« Cotechino 500 g « Bruschette di Pane Dorato 200 g

« Lenticchie 500 g «» Vasetto di Spiedini 370 ml

« Glassa con Aceto Balsamico di Modena IGP 2175 ml Q «» Vasetto di Olive verdi denocciolate 374 ml

«» Vasetto di Salsa Verde 314 ml «» Vino bianco Trentino DOC Gewiirztraminer 750 ml
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CONFEZIONE CONFEZIONE

Podere Ottobre

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. « Trancio di Prosciutto /,4 kg ca.

« Sbriciolona Toscana 800 g ca. «» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca.
«» Trancio di Pancetta Stesa 500 g ca. «» Salame Toscano 420 g ca.

« Pasta di Gragnano IGP 500 g « Stinco 600 g

« Vasetto di Ragu di Cacciagione /180 g « Vasetto di Sottobosco 580 ml

« Fiasco di Chianti DOCG 750 ml




CONFEZIONE CONFEZIONE

Appennino Borgo

«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. « Biscotti Zuccherini 300 g «» Trancio di Prosciutto /,4 kg ca. « Fagioli Cannellini 500 g

«» Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca. < Vasetto di Confettura 374 ml « Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca. « Cantucci della Val Bisenzio 500 g
«» Salame Montanaro 600 g ca. « Vino Lambrusco Grasparossa «» Salame Toscano 420 g ca. « Vasetto di Confettura 314 ml

«» Cotechino 500 g di Castelvetro DOP 750 ml « Trancio di Pancetta Stesa 500 g ca. «» Vasetto di Sottobosco 580 m!

« Zuppa Arcobaleno 500 g « Cotechino 500 g « Vino Vernaiolo Chianti DOCG 750 ml




CONFEZIONE CONFEZIONE

Casolare Etrusca

« Trancio di Prosciutto /,7 kg ca. «» Funghi Porcini Secchi 30 g « Trancio di Prosciutto /,3 kg ca. «» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva / /
«» Forma di Formaggio Pecorino 650 g ca. «» Zampone [ kg «» Forma di Formaggio Pecorino 1,/ kg ca. « Pasta di Gragnano IGP 500 g

«» Sbriciolona Toscana 800 g ca. « Lenticchie 500 g « Sbriciolona Toscana 800 g ca. «» Cantucci della Val Bisenzio 500 g

«» Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca. « Vino Rubizzo Toscana IGT 750 ml « Salame Toscano 420 g ca. «» Vino Liquoroso Pieragnoli 750 ml

«» Olio Nuovo Extravergine d’Oliva 500 ml « Trancio di Lardo

di Colonnata IGP 500 g ca.




CONFEZIONE

Agreste

« Trancio di Prosciutto 7,6 kg ca. « Salsiccine di Suino e Cinghiale /80 g ca.
«» Forma di Formaggio Pecorino /,3 kg ca. «» Zampone I kg

« Capocollo Stagionato 750 g ca. «» Zuppa Arcobaleno 500 g

« Trancio di Pancetta Cotta 600 g ca. « Vasetto di Insaporitore 200 g

«» Trancio di Formaggio Pecorino 420 g ca. « Vasetto di Pomodori Secchi 580 mi

«» Salame Toscano 420 g ca. « Vino Settefinestre Toscana IGT 750 ml




Tulto il huono
delle feste!

Seopeile
Ceonlzioni Regak 102 P

Le immagini riportate sul catalogo hanno il solo scopo di presentare i prodotti. Le quantita ed i pesi dei prodotti sono rapportati alla disponibilita del momento. Conservare le confezioni in un luogo fresco ed asciutto.
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